Gegrillte Wassermelone mit Schafskase-Eis

Zutaten

Dauer: Mittel

............................................................................................................

............................................................................................................

............................................................................................................



1TL Salz
ETWAS Zitronensaft
200G geschlagenes Obers

Zubereitung

1. Melone vierteln und in ca. 2 bis 3 cm dicke Scheiben schneiden.

2.  Salzen und in Olivenol anbraten oder auf den Girill legen.

Garzeit eher kurz halten, damit die Melone nicht zerfallt.
3.  Mit Minze und dem Eis anrichten.
1. Alle Zutaten vermengen und das geschlagene Obers untermischen.

2. Ineiner Eismaschine gefrieren lassen.

3. Mit Nussen garnieren und geniel3en.



