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Pfeffer aus der Muhle



SPRITZER Essig

Zubereitung

1. Frichte in gleich groBe Sticke schneiden.

2.  Knoblauch und Ingwer sehr fein schneiden.

3. Wein und Zucker erwarmen.

4. Knoblauch und Ingwer dazugeben.

5. Senfkorner morsern und mit den Fruchtsticken vermischen.
6. Einmal aufkochen, mit den Gewtrzen abschmecken.

7.  Insaubere Glaser fullen und verschliel3en.

8.  Haltim Kuhlschrank einige Wochen.

9.  Passt zu Kase und gegrilltem Fleisch.



