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Zubereitung

1. Mirbteig zubereiten.
1. Apfel blattrig schneiden.
2.  Apfelsaft mit den blattrig geschnittenen Apfeln aufkochen.

3. Vanillepuddingpulver, Zucker, Zimt und 5 EL Apfelsaft verrihren und zu den Apfeln

dazugeben.
1. Teig ausrollen und in eine Tortenform geben.

2.  Apfelmasse darauf streichen und bei 180 Grad Heil3luft ca. 45 Minuten backen.

3. Nach dem Auskuhlen mit Schlagobers uberziehen und beliebig verzieren.



