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.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

.................................................................................

Zutaten

..... 7E|er
..... ZOOGZUCker
Vam”eZUCkernaChGeSChmaCk ...............................
..... 1PRISEsa|Z
..... ZOOGgIatteSMehl



2 PKG Sahnesteif
..... ZSOGTOPFen
..... ZSOGsauerrahm
..... 125MLAmaretto(OderApfelsa&)

Zubereitung

1. Eier mit Zucker, Vanillezucker und einer Prise Salz sehr schaumig rihren.
2.  Mehl und Backpulver sieben und vorsichtig unterheben.

3. Masse auf ein mit Backpapier belegtes Blech aufstreichen und bei 200 °C Ober-/Unterhitze

fur etwa 10 bis 12 Minuten backen.
4.  Den Biskuitteig auskiihlen lassen, danach in ca. 1 bis 1,5 cm grofe Stiicke zerteilen.
1. Schlagobers unter Zugabe von Sahnesteif aufschlagen.
2. Topfen, Sauerrahm und Amaretto (oder Apfelsaft) miteinander verrihren.
3. Aufgeschlagenes Obers vorsichtig unterheben.
1. Biskuitteigstucke mit der Creme vermengen.

2. Ausder Masse ca. 20 Schneeballe von Hand formen und in Kokosflocken walzen.



