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Zubereitung

1. Faschierte Rehschulter und gehacktes Gemuse vermengen.

2. Gewurze und Wildkrauter fein hacken, Zitrone abreiben, mit Salz und Pfeffer unter die Masse

ruhren.
3. Panade vorbereiten: Ei und Brosel in Gefal3e geben.

4. Die Farce (Fleischmasse) zu kleinen Ballchen formen.

5. Mit der Panade panieren und bei 140 °C heil3em Ol 3 bis 4 Minuten backen.



