&é&; schmeckt

Lavendelbluten Sirup

Dauer: Mittel
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Zutaten

3KG Zucker
..... 3Lwasser
6OGZItronensaure .........................................................
..... 2BIOZItronen
..... 1Bloorange

Zubereitung



1. Zitronen und Orangen in Scheiben schneiden.

2. Alle Zutaten in einem Kubel 2 Tage kuhl durchziehen lassen.

Bitte immer wieder umriihren, sodass sich der Zucker gut auflésen kann!

3.  Filtern und in saubere kaltgespulte Flachen fullen.

Kihl und dunkel lagern.

Selbstgemachter Sirup wirkt beruhigend an heil3en Sommertagen.

Er schmeckt auch herrlich mit Prosecco!



