Erdbeer-Chutney Saé&; schmeckt

Dauer: Schnell
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Zutaten
2 rote Zwiebeln
500G Erdbeeren

75 ML Aceto Balsamico bianco
100G brauner Zucker
0,5TL

Zubereitung



1. Zwiebeln schalen, halbieren und in diinne Spalten schneiden.

2.  Erdbeeren halbieren.

3.  Chili entkernen und fein hacken.

4. Alle vorbereiteten Zutaten mit Essig und braunem Zucker in einen Topf geben und aufkochen.
5. Beikleiner Hitze 15 - 20 Minuten leicht kocheln lassen und ofters umrihren.

6. Je nach Geschmack kann man noch klein gehackten Rosmarin oder auch Basilikum

unterruhren und noch heil in saubere Glaser fullen.

Tipp: Das Chutney halt mehrere Monate — angebrochene Glaser im Kihlschrank aufbewahren. Schmeckt herrlich zu Kase!



