Barlauchpesto S“é&; schmeckt
Dauer: Schnell
Kategorie: Eingemachtes und Co
Saison: Fruhling
Far: 4 Stuck
Verfasst von: Agnes Gerl
Zutaten
100 G Barlauch
80G Bergkase (gerieben)
80G Walnusse (gerieben)
2TL Salz
200 ML Rapsol

Zubereitung



1. Barlauch waschen und grob schneiden und mit allen anderen Zutaten im Mixer zerhacken und

mischen.
2. Die Glaser und Deckel hygienisch auskochen und dann mit dem Pesto befullen.

3.  Bevor man die Glaser mit dem Deckel gut verschlie3t, bis zum Rand mit Ol anflillen, damit das

Pesto gut abgedichtet wird. So halt es sich mehrere Wochen im Kuhlschrank.

Fur 4 Glaser je 100 g.



